ASADOR GAZTELU

LLOS ENTRANTES
LOMO IDErICO A€ BEIIOtA. ... ... e
Gambas Blancas de HUEBIVA...........coooueiee e
Revuelto de Morcilla de AStiQarraga............ooouuuiiiiiiiiie e eanes
Pimientos Verdes de Guernika (Temporada)............ooovviiiiiiiiiieiiieeee e
ANEXOAS BN SAIAZON..... .ot
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Croquetitas de BacCalao............coeeiiiiiiiiiceeeeee e —————
Jamon IDEriCO de BellOta..........ooeiieeiee e
ANtX0aS Frescas de GUETAIA. ............iiiei e eeeaas
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PUIPO @18 GallEQA..... ..ottt e et a e e e e e e aae s
Revuelto de Bacalao sobre Lecho de VizCaina............ooovuiiiiiiiiiiiie e
Queso de Oveja CON BOIBTUS. .........ooiiiiiiiiiiiiee e e e
Queso de Oveja ala Trufa NeQra.........oooooi oo
Txistorra Artesana de AStigarraga...........oeuuuiiiiiiiiie e
Calamar de Potera a la ANdalUzZa............coooveniiiieeeee e
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LAS ENSALADAS

Pimientos ASados CON VENIIESCA. .......couuuiiiiiiiiie ettt eeees
Ensalada Mixta con Lechuga de CaSeriO.........uuuuiiiiiiiiiiiiaaaaaee e
Ensalada de Tomate Rosa y Tronko de BONitO...........coooviiiiiiiiiiiiiiii e,
Ensalada Templada de Queso de Cabra con NUECES...........ccccoevvvviiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e,
Yemas de Esparragos de Lodosa con Vinagreta y Salmon...............eeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinns
Copa Gazpacho (TEMPOrada).........cooiiiiiiiie et e e eeeeas

LAS VERDURAS, haidas de Navarria

Habitas Tiernas con JAmON IDEFICO...........uiiieieee e e s
Cardo en Salsa Verde Con AIMEJas. ........ciieeiii i ittt
Verduras Frescas de Tudela con Jamon IDErICO............viveiiiiiiie e,
Shiitakes Salteadas CON FOIB.........ouuu i e e e

ARROCES
Arroz Vasco (MINIMO 2 PEIS.)...uuuuuiieeeeieee et e e e e e e e por persona

Arroz Guisado con Bogavante (minimo 2 Pers.).........uueeccieiieeeeieieeeieeeeeeeeiiin por persona
Arroz Negro (MiNIMO 2 PEIS.)....u e e por persona

L.OS PESCADOS aecilides 4 divrie de Ondarroa

RaApe @ 1@ Parrilla..........oo oo e e e et aeaannas
Tronko de Merluza a 1a ONAarreSa...........uuvuuuiiiiiei e
Cogote de Merluza @ 1a Brasa.............oiiiiii i
Txipirones de Anzuelo ENcebollados............uuiiiiiiiiiiii e
TXIPIroNes €N SU TINTA CON AITOZ.......uiiiieeiiiee e e e e e e e e
Cola de MEerlUZa ASAda..........cocoeiiieeeee et e e e e e e e e e e e aa e
Lomitos de Merluza Frita con Pimientos ASadosS..........ccuuiiiiiiiiiiiiii e
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Atun Rojo de Almadraba a la Plancha..............oouiiiiiiii e
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LOS BACALAOS Euros

Bacalao Gaztelu hecho al Pil-Pil sobre Lecho de Vizcaina..............cccooooiiiiniiiiiinins 23,50
Bacalao ala VizCaina............cccooiiiiiiiii 23,50
Bacalao al Pil-Plil................ooo 23,50
Bacalao @ la Brasa...........ccueiiiiiiiiiii 23,50
Bacalao Con TXANQUITO..........cocuiiiiiiiiii e 23,50
Degustacion de Bacalaos...............ccceiiiiiiiiiiiiii 24,00

Nuestras Albdndigas de LOMO AlO.........oouueiiiiee e 18,50
Guiso de Garbanzos con LangoStiNOS.........ccooiiiiiiiiiiiiiiiee e 14,00
Sopa de Pescado Clasica DONOS............cooviiiiiiiiiiiiiee et 13,00
Rabo de Toro EStofado...........oovuiiiiiiiii e 19,00
Pochas en Salsa Verde Con AIMEJas...........oooieiiiiiiiiiiiiie et eeeeeeaaaanaes 14,00
La temporada Al BONTTO
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Ventresca de Bonito a la Parrilla................ooiieiii e 24,50

NULESTRAS CARNES

Lomo de Vaca Madurado (1 PErSONEA).......cccieiuuuuiiiiiiiiieieeeeeeeee et e e e e e e e e e e e e e 28,00
Txuletdn de Ternera a la Brasa (Sin HUESO0).........oooiiiiiiieeeee e 24,50
Medallones de Solomillo @ 12 Brasa...........ccoooiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee e 26,50
Paletilla de COMUEIO .....uueiiiiiieiieeeee ettt e e e e e e e e e e e e e e e 25,50
ChUIEtillas de COMUEI0. ... ...ttt e et e e e e e e e e e e e e e e e e e s e aaaanas 24,50
Txuletdon de Carne Roja Madurada (2 PErsON@s) .........uueeeeereiiiiiieeeeaeeeeeeeesee e 68,00
SHEAK TN ... 24,50
Hamburguesa de Lomo AIt0 @l Plato..........ccooiiiiii e 16,00
Taquitos de Solomillo de Ternera Salteados con AjJItOS...........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiie e 26,50
MENU SIDRERIA N° 1 MENU SIDRERIA N°® 2
Pimientos de Guernica Primeros (A elegir) Segundos (A elegir)
Croquetitas de Bacalao Jamon Ibérico de Bellota Txuletén de Ternera a la Brasa
Antxoas Frescas de Guetaria (Temporada) Croquetitas de Bacalao (Sin Hueso)
Txuleton de Ternera (Sin Hueso) Shiitakes Salteados con Foie ~ Tronko de Merluza
Queso ldiazabal con Membrillo Bacalao al Pil-Pil
Vino Rioja Crianza

Postre
Café

Canutillos de Queso Idiazabal
Chupito de la Casa

Agua Mineral, Pan, Café y Chupito de la casa
37,50€ por Persona. Min. 2 Personas Verdejo Rueda o Rioja Crianza

42€ por Persona. Min. 2 pers.

*Menus para Mesa Completa IVA INCLUIDO



